ASSOCIAIIOME ITALIAMA
AGRICOLTURA BIOLOGICA
LAZIO

COMUNICATO STAMPA

blOcisaro: ETU ?

18 febbraio, sabato di Carnevale: una serata riccdi “brio e bio”.

Una serata di Carnevale, a Roma, in cui lo stilgitdi “bio” si fara musica, oltre che danza delkpitie
gustative. Una salauovissima e scintillante di vetrate — NuEat, lad&ourt del CampusX di Tor Vergata,
quasi un simbolo della “trasparenza” che il biobagporta nella nostra vita - per un evento, il pio®
sabato 18 febbraio, che si preannuncia come utadorari strati. Naturalmente, biologici.

Prima di tutto, l'accoglienza con aperitiddbenvenuto e coappetizer biologici a km 0. Poi, la cena. Sara
una cena al tavolo, composta da tre portate e dewveme permettera di gustare i piatti con ritmittha@d bio:
i ritmi dell’'uomo. La serata avra inizio alle 20:60a cena sara servita alle ore 21:00 in punto.

Sara possibile partecipare anche per un drink csanlice degustazione, ascoltando musica e balldwmd
maschere saranno benvenute, specie se realizzata tecnica del “riciclo” e del “riuso”. L'appumanto
serale perfetto durante il Carnevale, quindi, gerha capito quanto il biologico sia - oltre che diverso
modo di mangiare - anche un diverso modo di vivere.

L'agricoltura biologica riveste un ruolo sempre pdintrale nell'agricoltura italiana: da produziaheicchia,
interessa oggi un numero sempre piu ampio di ptodué di consumatori, particolarmente attenti alla
gualita dei prodotti e alla tutela dell'ambientg@radotti biologici sono ottenuti senza l'uso diiparassitari
chimici di sintesi, utilizzando fertilizzanti org&n ed allevando gli animali nel rispetto del |doenessere
animale. Il tutto regolato da specifici regolamerdimunitari e un sistema di certificazione a gaiamntei
consumatori. Per questo oggi 1 italiano su 2 sediti.

L'evento é organizzato dalla Associazione Italignea I'Agricoltura Biologica — AIAB del Lazio, strura
regionale delllAIAB (vww.aiab.it www.facebook.com/AlAB.Lazijy realta associativa che vanta piu di
trent’anni di storia e raccoglie produttori, tee¢récconsumatori, promuovendo il modello dell’aglioca
biologica nella produzione, nella distribuzioneed consumo. In collaborazione con Ucooky — piattafp
sperimentale di innovazione per lo sviluppo di &oad Economy collaborativavivw..ucooky.com— e con
Sulleali Comunicazione Responsabile, agenzia diutnrazione sociale anch’essa molto attiva nel setto
della nuova comunicazione online e offlineww.sulleali.it ) € nata l'idea di questo evento pieno di
carnevalesco brio. E di BIO.

Per informazioni e prenotazioni: biofesta@ucooky.comValerio Di Napoli : 392. 90 93 134. Per acquisto
prevendita: c/o Spazio Bio, |.go Dino Frisullo c/€itta Altra Economia, all'interno del Campo Boario.
Il costo della cena (inclusivo di dopocena danZaéti 30 euro. Ingresso alla serata (a partirle dae 20) con
aperitivo di benvenuto e brindisi di saluto: 10ceur
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